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Begleiten Sie uns bei der kulinarischen Reise vom typisch fränkischen Silvaner 

bis hin zum österreichischen Grünen Veltliner.  

 

Am Freitag/Samstag dem 8./9. Juli 2016  
 

Probieren und vergleichen Sie, schmecken Sie die Unterschiede, finden Sie die 

Gemeinsamkeiten. Vom Mineralstoffgehalt und würzigem Geschmack der 

herausragenden Franken bis hin zu Österreich’s charmant fruchtigen 

Gaumenschmeichlern. Von "fränkisch trocken" über spritzig leicht bis hin zu 

kraftvollen Gewächsen. 
 

Weingüter: 

Franken:  

 Weingut Stahl 

 Weingut Rainer Sauer 

 Weingut Dahms 

 Weingut Schmitt’s Kinder 
 

 

Auf alle zu probierenden Weine erhalten Sie an  

beiden Tagen 25 % Rabatt. 
 

Das Angebot ist freibleibend, solange der Vorrat reicht. 
 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch. 
 

Ihr Team von viniculti 

Austria: 

 Weingut Feiler-Artinger 

 Weingut Kloster am Spitz 

 Weingut Biegler 

 Weingut Sepp Moser 

 Weingut Thiery-Weber 


